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* Deux fours:

- Four multifonction programmable (8 fonctions)
- Four a chaleur tournante (four en hauteur pour le
modéele 90 cm)

*  Four gril séparé deluxe (double-circuit) avec plateau
coulissant et grille permettant quatre hauteurs
différentes

*  Modéles 110 cm : Tiroir de pousse / de rangement
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*  Options table de cuisson :
- Gaz

- 90 cm : table de cuisson une piece avec trois
zones et cing brdleurs dont un puissant braleur
multi-couronne, des supports de casseroles en
fonte semi-brillante et une plancha

- 110 cm : table de cuisson mixte* une piéce avec
trois zones et cing brdleurs, dont un puissant
brlleur multi-couronne, des supports de
casseroles en fonte semi-brillante, plus une
multizone avec deux zones vitrocéramiques et
une grille plancha

Induction

90 cm | 110 cm : Plaque a induction avec cing

zones, réglage booster (arrét auto aprés 10 min)

puissance automatique, trois réglages de

températures basses (approximativement 40 °C,

70 °C, 90 °C), détecteur de récipient pour chague

zone, indicateur de chaleur résiduelle et

sécurité enfants

*gaz + vitroceramique

lvoire Ardoise

Vert Minéral (mat)

Finition : Chrome

Roche Bleue Charbon

Brileur semi-rapide — — Braleur semi-rapide
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Brdleur auxiliaire

90 cm

Braleur Wok
J Multi-couronne

L_ Braleur rapide

Induction ‘

90 cm | 110 cm

CONFIGURATION
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1. Four multifonction
2.Four a chaleur tournante

3. Four gril

4. Tiroir de pousse/
de rangement

Zone vitrocéramique

Braleur semi-rapide Braleur semi-rapide
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Braleur rapide

Braleur Wok
<®_ >_Multi-couronne

L Braleur auxiliaire

10 cm (table mixte gaz + vitrocéramique)

Les personnes portant un pacemaker ou une pompe a insuline
doivent s'assurer que leurs implants ne sont pas affectés par les
plagues de cuisson a induction

FONCTIONS

Four gauche

@ z : vv*vv

Four a chaleur Four a chaleur Four convection Four gril

tournante brassée naturelle ventilé
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Elément de Chaleur Décongélation Rapid Response
brunissage de sole (Boost/Rapide)
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Four a chaleur
tournante




TABLE DE CUISSON GAZ

Plancha multi-zone

Grilles plates x 4

Léchefrite et grille

Plancha cété lisse / Grilles plates x 2

coté nervuré

Grilles plates x 4

Porte-assiettes

Léchefrite et grille

TABLE DE CUISSON INDUCTION TABLE DE CUISSON INDUCTION

_

Léchefrite et grille

Plancha spécial
induction : induction

Plancha spécial Grilles plates x 2 Grilles plates x 4 Grilles plates x 4

Léechefrite et grille

Porte-assiettes

TABLE DE CUISSON GAZ
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TABLE DE CUISSON GAZ
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Plaque de style Support wok Handyrack Plancha cété lisse / Support wok Plaque de style
Teppan Yaki : coté nervuré Teppan Yaki
Extension . Handyrack Extension

panneau latéral panneau latéral

TABLE DE CUISSON INDUCTION TABLE DE CUISSON INDUCTION
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Handyrack Extension Handyrack Extension
panneau latéral : panneau latéral

Modele LECKFORD DELUXE 90 LECKFORD DELUXE 110
Type table de cuisson GAZ (MIXTE) INDUCTION GAZ (MIXTE) INDUCTION
Référence Falcon LKD9ODF LKD9OEI LKD9NDF LKDTOEI
Width (mm) 900 900 1092 1100
Hauteur (mm) min / max 905 /930 905 /930 905/ 930 905/ 930
Profondeur sans / avec poignées (mm) 605/ 685 608 /685 605 /685 608 /685
Poids (kg) 119,30 18,03 132,75 133,13
Puissances du plan (kW) 1,00 1,85/ 2,50 3,00 1,85/ 2,50
1,70 1,85/2,50 1,70 1,85/ 2,50
1,70 1,85/ 3,20 1,70 1,85/ 3,20
3,00 1,15 /2,00 1,00 1,15 /2,00
4,00 1,85/2,50 4,00 1,85 /2,50
Multizone / Zone modulable induction / ZO”.e moqlulable .MuIFizorl\e Zong moqlulable
Zone double-fonction = (induction) (vitrocéramique) (induction)
(1x1,85 kW) (2 x110 kW) (1x1,85 kW)
Réglage basse temperature - 3:40°C,70°C,90 °C - :40°C, 70 °C,90 °C
Puissance total du plan (kW) 11,40 7,40 Elfcatfiaug‘%éo 7,40
Puissance électrique max (kW @ 230V) 8,60 16,00 1,04 16,24

Gril

Four séparé /
Télescopique /
Double circuit /
Grille 4 positions

Four séparé /
Télescopique /
Double circuit /

Grille 4 positions

Four séparé /
Télescopique /
Double circuit /
Grille 4 positions

Four séparé /
Télescopique /
Double circuit /
Grille 4 positions

Puissance électrique du gril (kW) 2,30 2,30 2,30 2,30
Température max des fours °C 240 240 240 240
Dimensions - Four multifonction (LxHXP mm) 467 x 438 x 385 467 x 438 x 385 467 x 438 x 385 467 x 438 x 385
Capacité - Four multifonction (litres) 79 79 79 79
Classement énergétique A A A A
?L‘TSQS‘;?; Four chaleur tournante 297 x 577 x 389 297 x 577 x 389 467 x 438 x 385 467 x 438 x 385
8ﬁfea$|te Four chaleur tournante 67 67 79 79
Classement énergétique A A A A

Grilles de four (+1 = chauffe-assiettes)

FM : 2/FCT : 4 (+)

FM : 2/FCT : 4 (+)

FM :2/FCT : 2

FM:2/FCT : 2

Support de casseroles

Fonte / Amovible

Fonte / Amovible

Tvoe de minuteur 3 Boutons / 3 Boutons / 3 Boutons/ 3 Boutons /
yp Affichage blanc Affichage blanc Affichage blanc Affichage blanc
Eclairage four FM FM FM/FECT FM/FCT

Parois des fours Catalyse (C) -
Email lisse (E)

FM: C/FCT : E

FM: C/FCT : E

FM:C/FCT: C

FM:C/FCT: C

Tiroir

Tiroir de pousse /
de rangement

Tiroir de pousse /
derangement

Les dimensions des fours sont données a titre indicatif seulement. Dans le cadre d’'achat
d'accessoires de four qui ne conviendraient pas, Falcon ne saurait étre tenu responsable.

FM = Four multifonction
FCT= Four chaleur tournante

Tous nos pianos de cuisson sont livrés sans cable d'alimentation.
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Falcon est fidéle a sa politique d’amélioration continue des spécifications, de la conception et de la fabrication de ses produits. De ce fait, des
modifications sont régulierement apportées. Bien que nous nous efforcions de produire une documentation a jour, cette brochure ne doit pas
&tre considérée comme un guide infaillible des spécifications actuelles et ne constitue pas une offre de vente d'un équipement spécifique. Par
ailleurs il se peut que certains produits ne soient pas encore ou ne soient plus disponibles au moment de I'édition de cette brochure. 06/23 DO08406




